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Beleid externe cateraars KIT Events

Indien u ervoor kiest om te werken met een externe cateraar vragen wij een commissie
van 20% op de Food & Beverage factuur van de cateraar. Hiervoor ontvangen wij graag
de definitieve factuur van uw cateraar.

Wij ontvangen tevens van uw cateraar graag de NAW gegevens en bewijzen van
professioneel en hygiénisch handelen.

Gebruik van onze keuken en werkruimtes
Wij raden u aan om alle voorbereidingen voor het evenement te laten plaatsvinden in
de eigen keukens van de cateraar en op locatie alleen regeneren en uitgifte te laten
plaatsvinden.
* Op basis van beschikbaarheid, is onze keuken enkel exclusief te gebruiken vanaf
17.00 uur. Kosten voor het afhuren van onze keuken zijn € 1550,- per dag
Een keukenassistent a € 46,50 per uur, is verplicht wanneer u onze keuken afhuurt.
U kunt gebruik maken van de volgende apparatuur en materialen in de keuken
wanneer u onze keuken afhuurt:
horeca doorschuif vaatwasser
1x warmhoudkast
1x 10-laags oven
inductiekookplaten (u dient uw eigen pannen mee te nemen die geschikt zijn voor inductie-koken)
1x dubbele frituur (u dient uw eigen olie mee te nemen)
Satelietkeuken, op basis van beschikbaarheid en a € 750,- te gebruiken vanaf 2 uur
voorafgaand aan uw evenement. U kunt gebruik maken van de volgende apparatuur:
- 2 werkbanken
- krachtstroom
Gebruik pantry, op basis van beschikbaarheid a€ 500,- te gebruiken vanaf 2 uur
voorafgaand aan uw evenement. U kunt gebruik maken van de volgende apparatuur:
- werkbanken
- kleine spoelmachine (alleen voor glaswerk)
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Voorwaarden externe cateraar

* De externe cateraar dient zich ten alle tijden te houden aan de huisregels en algemeen
geldende HACCP regels. HACCP regels kunnen wij opvragen of willen inzien bij levering
van de producten.
Bij aankomst van de externe cateraar zal er een ronde worden gelopen en een
checklist worden ingevuld. Bij afsluiten van het evenement zal er wederom een ronde
worden gelopen en een checklist worden ingevuld samen met onze floorsupervisor/
keuken assistent. Gastenruimtes dienen veegschoon opgeleverd te worden, keukens
en werkruimtes dienen schoon opgeleverd te worden.
Externe cateraar neemt altijd eigen personeel, materialen en mastiek mee.
Externe cateraar dient zelf zorg te dragen voor de afvoer van afval.
Bij een externe cateraar is het verplicht om een Floorsupervisor in te huren € 50,- per uur,
deze is aanwezig zowel tijdens de op- en afbouw, alsmede gedurende het evenement ter
ondersteuning.
Indien de externe cateraar gebruik wil maken van onze dagpassen voor de toegang tot
(bepaalde delen) van het gebouw, dienen deze minimaal 24 uur voorafgaand aan het

evenement aangevraagd te worden. Voor de dagpassen vragen wij een borg van€ 50, -

per pas.
Voor leveringen van materialen en goederen maken wij graag afspraken met u. U kunt
hiervoor onze leveranciersingang gebruiken op de met ons afgesproken tijden.

Op basis van beschikbaarheid kunnen een of meerdere cateringwagens op ons terrein
parkeren. Wij overleggen graag de mogelijkheden. Ten alle tijden bent u zelf aanwezig
voor ontvangst van de goederen. Wij zijn daar niet verantwoordelijk voor.

Op aanvraag kunnen wij op diverse locaties in ons pand krachtstroom voor u aanwijzen.
Wij koken op inductie, open vuur is ten alle tijden verboden! Zie ook aanvullend onze
huisregels.

Na afloop van het evenement dient de cateraar direct af te bouwen en alle materialen en
afval weer mee retour te nemen.

Eventuele aangebrachte schade en/of extra schoonmaakkosten brengen wij u in rekening.




