Premium dinner KIT EVENTS | NL

Inspiratie menu

Een exclusief vijfgangendiner, met zorg en passie samengesteld door onze
chef. Elk gerecht vertelt een eigen verhaal, verfijnd en in perfecte balans.

U dineert in de elegante Marmeren Hal, waar culinaire finesse en een chique
ambiance samenkomen voor een bijzondere avond

Premium dinner
Vijf gangen€ 96,50

Amuse

'Oester' van oesterzwam & salty fingers
Tijgermelk | Sjalotparels | Balsamico-rasp

Voorgerecht

Voorjaars asperges, citroen & beurre noisette
Groene en witte asperges | Kwartelei | Hazelnoot | Dragonolie

Tussengerecht

Zeebaars met kreeftensaus, doperwten créme
Krokante garnaal | Venkel | Kruidenolie

Warm tussengerecht

Ravioli van buffelricotta, citroen & salie
Pecorino espuma

Hoofdgerecht

Hollandse lamsfilet met aubergine & rozemarijnjus
Gevulde courgettebloem | Tomaat confit | Knoflook

Nagerecht

Lychee panna cotta met roos & mango
Rozenijs | Mango gel | Witte chocolade crunch

Afsluiten met koffie of thee
Koffie of thee met luxe friandises € 7,50

Uiteraard houden wij rekening met allergieén, deze ontvangen wij uiterlijk twee weken voorafgaande het diner.

Het diner is te boeken vanaf 30 personen.




