Diner | Lente & Zomer
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e ‘ ‘ Gevarieerd Lente & Zomer menu
Vanaf 30 personen | beschikbaar van 21 maart 2026 t/m 22 september 2026
Drie gangen € 56,00
Vier gangen € 66,50
Vijf gangen € 74,50
Menu
P Voorgerechten
3 o ¢ Ceviche van koolrabi  mango | rode peper | koriander | granaatappel | tijigermelk vecan's
* Boterviscarpaccio knolselderijcréme | kruidencrumble | zoetzure komkommer | radijs | kruidenolie | sla
¢ Burrata vanDe Lindenhoff trio van tomaten | basilicum | rucolasalade veca
Tussengerecht (extragang)
3 \ ¢ Cannelloni ricotta | spinazie | krokante parmezaan | salieroomsaus veca
\
\.

— Tussengerecht (extragang)
* Spoom citroensorbetijs | munt | cava

Hoofdgerechten
* Geroosterde pastinaak gebakken polenta | seizoensgroenten | kruidige roomsaus vecan®
© Kip supréme aardappelmousseline | seizoensgroenten | rozemarijn-knoflookjus

¢ Vis van de dag gebakken polenta | seizoensgroenten | salsa verde

Dessert
¢ Cheesecake briilée huisgemaakt | rood fruit | vanillesaus

De producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen.

Wilt u starten met een amuse? Vraag naar de mogelijkheden.
¢ 'Oester' van oesterzwam tijgermelk | salty fingers | sjalotparels | balsamicorasp vecans

¢ Canapeé vankletzenbrood  "Faux gras" | balsamico-duindoorngel | bietencrumble vecan®
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N EVENTS

FOOD

Lindenhoff

Samenstellen van het menu




