
FOOD

Lente & Zomer menu  VEGA/VEGAN
Vanaf 30 personen | beschikbaar van 21 maart 2026 t/m 22 september 2026

Drie	gangen		  € 	56,00
Vier	gangen		  € 	66,50
Vijf	 gangen		  € 	74,50

Menu 

Voorgerechten 	
• 	 Ceviche van koolrabi	 mango | rode peper | koriander | granaatappel | tijgermelk VEGAN

• 	 Burrata van De Lindenhoff 	 trio van tomaten | basilicum | rucolasalade

• 	 Bietencarpaccio		 geitenkaas | honing-mosterddressing | mizunasalade | walnoten

Tussengerecht 	 (extra gang)		
• 	 Cannelloni		  	 ricotta | spinazie | krokante parmezaan | salieroomsaus 

Tussengerecht 	 (extra gang)		
• 	 Spoom	  			   citroensorbetijs | munt | cava

Hoofdgerechten	
• 	 Pulled aubergine	 aardappelmousseline | seizoensgroenten | groentejus

•	 Geroosterde pastinaak	 gebakken polenta | seizoensgroenten | kruidige roomsaus VEGAN 	

• 	 Knolselderijsteak	 aardappelmousseline | seizoensgroenten | smoky salsa

Dessert	
• 	 Cheesecake	 	 mango | yuzu | bosvruchtensaus | rood fruit crunch VEGAN

De producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen.

Wilt u starten met een amuse? Vraag naar de mogelijkheden.	
• 	 'Oester' van oesterzwam	 tijgermelk | salty fingers | sjalotparels | balsamicorasp VEGAN 	 € 4,50
• 	 Canapé van kletzenbrood	 "Faux gras" | balsamico-duindoorngel | bietencrumble VEGAN 	 € 4,50

Afsluiten met koffie of thee	
• 	 Koffie of thee met luxe friandises	 € 7,50

Prijzen gelden voor ons cateringaanbod in 2026. De prijzen en 

producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen. Alle weergegeven 

prijzen zijn inclusief btw en per persoon, tenzij anders vermeld.

Diner | Lente & Zomer

Een alternatief menu?
Vraag naar ons gevarieerd menu. Voor 
liefhebbers van vis, vlees en gevogelte 
hebben we duurzame opties, waarbij we 
streven naar de meest verantwoorde keuzes. 
Wil je meer weten over de mogelijkheden? 
Neem gerust contact met ons op!

Samenstellen van het menu
Voor het gehele gezelschap serveren wij 
één menu, door u samengesteld op basis 
van de gegeven opties. Voor de gasten met 
allergenen wordt er door onze chef een 
passende vervanging geserveerd.

Omdat wij werken met seizoensgebonden 
producten ontvangt u het definitieve menu 
minimaal 1 maand voor aanvang.
Wij ontvangen dan ook graag de eventuele 
allergenen zodat onze chefs een passend 
menu kunnen voorbereiden.


