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Walking dinner

Een walking dinner? Dat is sociaal, informeel en ongedwongen
dineren zonder vaste plaatsen. Kies één van onze specials!

Vanaf 30 personen

Walking dinner | Fresh & Healthy (5 gerechten)

Soep van het seizoen

Salsa van palmhart

tortilla | koriander | avocado | komkommer | rode ui
Falafelburger met koolsla

Ceviche van koolrabi

mango | koriander |rode peper | granaatappel | gember
Yuzu-magnum VEGAN 'Y

cheesecake | vers fruit

Walking dinner | Around the World (5 gerechten)

Bruschetta van polenta

tomatensalsa | basilicumcress

Glaasje van gerookte rib-eye

truffel-koolsalade | tapenade van zongedroogde tomaten
Filipijnse ceviche van witvis

gember | kokosmelk | rode peper | rode ui

Mini-beefburger van de Lindenhoff met huisgemaakte BBQ-saus,
cherrytomaat | sla | augurk

Trifle van het seizoen

Walking dinner | Chef’s favorite (6 gerechten)

Doperwtensoep met crispy turkey bacon

Worteltartaar

krokante kappertjes | grove mosterd | basilicummayonaise | focaccia
Bietenkebab

hummus | sexy sauerkraut | gekarameliseerde ui | chili-olie | mini-pita
Zalmfilet

gember | bosui | rode peper | Chinese sojasaus

Bao bun met krokante oesterzwam

zoetzure komkommer | hoisinmayonaise

Trifle van het seizoen

€54,50 Op zoek naar iets anders dan een
walking of seated dinner?

€57,00

€60,00




Walking dinner

Een walking dinner? Dat is sociaal, informeel en ongedwongen
dineren zonder vaste plaatsen. Kies één van onze specials!
Vanaf 30 personen

Walking dinner | Asian (6 gerechten) €62,50 Op zoek naar iets anders dan een
* Tom Kha Kai soep walking of seated dinner?
» Kipspiesje met teriyakisaus
¢ Papaja pok pok (knapperige Thaise salade)
wortel | kousenband | pinda’s | chilipepers | Thaise basilicum | koriander
Zalmfilet
gember | bosui | rode peper | Chinese sojasaus
* Bao bun met crispy gamba
zoetzuur | gepekelde rode ui | koriander
* | ychees met mango mochi
Statafel selectie
diverse sambals | emping | kroepoek | cassave kroepoek

Walking dinner | Plant Based (6 gerechten) €60,00
* Ceviche van koolrabi
mango | gember | rode peper | koriander | granaatappel
Bruschetta van polenta
tomatensalsa | basilicumcress
* Pokébowl met tempeh
edamame | avocado | wortel | komkommer | sushirijst
Bietenkebab
hummus | sexy sauerkraut | gekarameliseerde ui | chili-olie | mini-pita
¢ [oaded gnocchi
zwarte knoflooksaus | bieslookmayonaise
¢ Yuzu-magnum VEGAN'2
cheesecake | vers fruit




Diner | Lente & Zomer

Lente & Zomer menu VEGA/VEGAN 29
Vanaf 30 personen | beschikbaar van 21 maart 2026 t/m 22 september 2026

Drie gangen € 56,00
Vier gangen € 66,50
Vijf gangen € 74,50

Menu

Voorgerechten
¢ Ceviche van koolrabi mango | rode peper | koriander | granaatappel | tiigermelk vecans
¢ Burrata van De Lindenhoff trio van tomaten | basilicum | rucolasalade

¢ Bietencarpaccio geitenkaas | honing-mosterddressing | mizunasalade | walnoten

Tussengerecht (extragang)

¢ Cannelloni ricotta | spinazie | krokante parmezaan | salieroomsaus

Tussengerecht (extragang)
* Spoom citroensorbetijs | munt | cava

Hoofdgerechten

¢ Pulled aubergine aardappelmousseline | seizoensgroenten | groentejus

¢ Geroosterde pastinaak gebakken polenta | seizoensgroenten | kruidige roomsaus vecan
¢ Knolselderijsteak aardappelmousseline | seizoensgroenten | smoky salsa

Dessert
¢ Cheesecake mango | yuzu | bosvruchtensaus | rood fruit crunch vecan®s

De producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen.

Wilt u starten met een amuse? Vraag naar de mogelijkheden.
¢ 'Oester' van oesterzwam tijgermelk | salty fingers | sjalotparels | balsamicorasp vecans

¢ Canapeé vankletzenbrood  "Faux gras" | balsamico-duindoorngel | bietencrumble vecan®
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Een alternatief menu?

Samenstellen van het menu




Diner | Lente & Zomer
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e ‘ ‘ Gevarieerd Lente & Zomer menu
Vanaf 30 personen | beschikbaar van 21 maart 2026 t/m 22 september 2026
Drie gangen € 56,00
Vier gangen € 66,50
Vijf gangen € 74,50
Menu
P Voorgerechten
3 o ¢ Ceviche van koolrabi  mango | rode peper | koriander | granaatappel | tijigermelk vecan's
* Boterviscarpaccio knolselderijcréme | kruidencrumble | zoetzure komkommer | radijs | kruidenolie | sla
¢ Burrata vanDe Lindenhoff trio van tomaten | basilicum | rucolasalade veca
Tussengerecht (extragang)
3 \ ¢ Cannelloni ricotta | spinazie | krokante parmezaan | salieroomsaus veca
\
\.

— Tussengerecht (extragang)
* Spoom citroensorbetijs | munt | cava

Hoofdgerechten
* Geroosterde pastinaak gebakken polenta | seizoensgroenten | kruidige roomsaus vecan®
© Kip supréme aardappelmousseline | seizoensgroenten | rozemarijn-knoflookjus

¢ Vis van de dag gebakken polenta | seizoensgroenten | salsa verde

Dessert
¢ Cheesecake briilée huisgemaakt | rood fruit | vanillesaus

De producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen.

Wilt u starten met een amuse? Vraag naar de mogelijkheden.
¢ 'Oester' van oesterzwam tijgermelk | salty fingers | sjalotparels | balsamicorasp vecans

¢ Canapeé vankletzenbrood  "Faux gras" | balsamico-duindoorngel | bietencrumble vecan®
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Lindenhoff

Samenstellen van het menu




