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Een walking dinner? Dat is sociaal, informeel en ongedwongen 
dineren zonder vaste plaatsen. Kies één van onze specials!
Vanaf 30 personen

Walking dinner | Fresh & Healthy 	 (5 gerechten)	  € 54,50
• 	 Soep van het seizoen
• 	 Salsa van palmhart
	 tortilla | koriander | avocado | komkommer | rode ui
• 	 Falafelburger met koolsla
• 	 Ceviche van koolrabi 
	 mango | koriander |rode peper | granaatappel | gember
• 	 Yuzu-magnum VEGAN
	 cheesecake | vers fruit

Walking dinner | Around the World 	 (5 gerechten)	  € 57,00
• 	 Bruschetta van polenta
	 tomatensalsa | basilicumcress
• 	 Glaasje van gerookte rib-eye
	 truffel-koolsalade | tapenade van zongedroogde tomaten
• 	 Filipijnse ceviche van witvis
	 gember | kokosmelk | rode peper | rode ui
• 	 Mini-beefburger van de Lindenhoff  met huisgemaakte BBQ-saus,
	 cherrytomaat | sla | augurk
• 	 Trifle van het seizoen

Walking dinner | Chef’s favorite 	 (6 gerechten)	  € 60,00
• 	 Doperwtensoep met crispy turkey bacon
• 	 Worteltartaar
	 krokante kappertjes | grove mosterd | basilicummayonaise | focaccia
• 	 Bietenkebab
	 hummus | sexy sauerkraut | gekarameliseerde ui | chili-olie | mini-pita
• 	 Zalmfilet
	 gember | bosui | rode peper | Chinese sojasaus
• 	 Bao bun met krokante oesterzwam 
	 zoetzure komkommer | hoisinmayonaise
• 	 Trifle van het seizoen

Prijzen gelden voor ons cateringaanbod in 2026. De prijzen en 

producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen. Alle weergegeven 

prijzen zijn inclusief btw en per persoon, tenzij anders vermeld.

Op zoek naar iets anders dan een 
walking of seated dinner?
Dat kan, de buffetten zijn te bestellen indien 
uw gezelschap vanaf 30 personen en gaan 
vanaf € 54,50 per persoon. Het sales team 
stuurt graag de mogelijkheden op!

Walking dinner
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Een walking dinner? Dat is sociaal, informeel en ongedwongen 
dineren zonder vaste plaatsen. Kies één van onze specials!
Vanaf 30 personen

Walking dinner | Asian  	 (6 gerechten)	  € 62,50
• 	 Tom Kha Kai soep
• 	 Kipspiesje met teriyakisaus
• 	 Papaja pok pok (knapperige Thaise salade)
	 wortel | kousenband | pinda’s | chilipepers | Thaise basilicum | koriander
• 	 Zalmfilet
	 gember | bosui | rode peper | Chinese sojasaus
• 	 Bao bun met crispy gamba
	 zoetzuur | gepekelde rode ui | koriander
• 	 Lychees met mango mochi
• 	 Statafel selectie
	 diverse sambals | emping | kroepoek | cassave kroepoek

Walking dinner | Plant Based 	 (6 gerechten)	  € 60,00
• 	 Ceviche van koolrabi
	 mango | gember | rode peper | koriander | granaatappel 
• 	 Bruschetta van polenta
	 tomatensalsa | basilicumcress
• 	 Pokébowl met tempeh
	 edamame | avocado | wortel | komkommer | sushirijst
• 	 Bietenkebab
	 hummus | sexy sauerkraut | gekarameliseerde ui | chili-olie | mini-pita
• 	 Loaded gnocchi
	 zwarte knoflooksaus | bieslookmayonaise 
• 	 Yuzu-magnum VEGAN
	 cheesecake | vers fruit

Prijzen gelden voor ons cateringaanbod in 2026. De prijzen en 

producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen. Alle weergegeven 

prijzen zijn inclusief btw en per persoon, tenzij anders vermeld.

Op zoek naar iets anders dan een 
walking of seated dinner?
Dat kan, de buffetten zijn te bestellen indien 
uw gezelschap vanaf 30 personen en gaan 
vanaf € 54,50 per persoon. Het sales team 
stuurt graag de mogelijkheden op!

Walking dinner
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Lente & Zomer menu  VEGA/VEGAN
Vanaf 30 personen | beschikbaar van 21 maart 2026 t/m 22 september 2026

Drie	gangen		  € 	56,00
Vier	gangen		  € 	66,50
Vijf	 gangen		  € 	74,50

Menu 

Voorgerechten 	
• 	 Ceviche van koolrabi	 mango | rode peper | koriander | granaatappel | tijgermelk VEGAN

• 	 Burrata van De Lindenhoff 	 trio van tomaten | basilicum | rucolasalade

• 	 Bietencarpaccio		 geitenkaas | honing-mosterddressing | mizunasalade | walnoten

Tussengerecht 	 (extra gang)		
• 	 Cannelloni		  	 ricotta | spinazie | krokante parmezaan | salieroomsaus 

Tussengerecht 	 (extra gang)		
• 	 Spoom	  			   citroensorbetijs | munt | cava

Hoofdgerechten	
• 	 Pulled aubergine	 aardappelmousseline | seizoensgroenten | groentejus

•	 Geroosterde pastinaak	 gebakken polenta | seizoensgroenten | kruidige roomsaus VEGAN 	

• 	 Knolselderijsteak	 aardappelmousseline | seizoensgroenten | smoky salsa

Dessert	
• 	 Cheesecake	 	 mango | yuzu | bosvruchtensaus | rood fruit crunch VEGAN

De producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen.

Wilt u starten met een amuse? Vraag naar de mogelijkheden.	
• 	 'Oester' van oesterzwam	 tijgermelk | salty fingers | sjalotparels | balsamicorasp VEGAN 	 € 4,50
• 	 Canapé van kletzenbrood	 "Faux gras" | balsamico-duindoorngel | bietencrumble VEGAN 	 € 4,50

Afsluiten met koffie of thee	
• 	 Koffie of thee met luxe friandises	 € 7,50

Prijzen gelden voor ons cateringaanbod in 2026. De prijzen en 

producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen. Alle weergegeven 

prijzen zijn inclusief btw en per persoon, tenzij anders vermeld.

Diner | Lente & Zomer

Een alternatief menu?
Vraag naar ons gevarieerd menu. Voor 
liefhebbers van vis, vlees en gevogelte 
hebben we duurzame opties, waarbij we 
streven naar de meest verantwoorde keuzes. 
Wil je meer weten over de mogelijkheden? 
Neem gerust contact met ons op!

Samenstellen van het menu
Voor het gehele gezelschap serveren wij 
één menu, door u samengesteld op basis 
van de gegeven opties. Voor de gasten met 
allergenen wordt er door onze chef een 
passende vervanging geserveerd.

Omdat wij werken met seizoensgebonden 
producten ontvangt u het definitieve menu 
minimaal 1 maand voor aanvang.
Wij ontvangen dan ook graag de eventuele 
allergenen zodat onze chefs een passend 
menu kunnen voorbereiden.
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Gevarieerd Lente & Zomer menu
Vanaf 30 personen | beschikbaar van 21 maart 2026 t/m 22 september 2026

Drie	gangen		  € 	 56,00
Vier	gangen		  € 	 66,50
Vijf	 gangen		  € 	 74,50

Menu 

Voorgerechten 	
• 	 Ceviche van koolrabi	 mango | rode peper | koriander | granaatappel | tijgermelk VEGAN

• 	 Boterviscarpaccio	 knolselderijcrème | kruidencrumble | zoetzure komkommer | radijs | kruidenolie | sla

• 	 Burrata van De Lindenhoff	 trio van tomaten | basilicum | rucolasalade VEGA

Tussengerecht 	 (extra gang)	
• 	 Cannelloni		  	 ricotta | spinazie | krokante parmezaan | salieroomsaus VEGA

Tussengerecht	 (extra gang)	
• 	 Spoom	  			   citroensorbetijs | munt | cava

Hoofdgerechten	
•	 Geroosterde pastinaak	 gebakken polenta | seizoensgroenten | kruidige roomsaus VEGAN 	

• 	 Kip suprême			   aardappelmousseline | seizoensgroenten | rozemarijn-knoflookjus

• 	 Vis van de dag		  gebakken polenta | seizoensgroenten | salsa verde

Dessert	
• 	 Cheesecake brûlée	 huisgemaakt | rood fruit | vanillesaus 

De producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen.

Wilt u starten met een amuse? Vraag naar de mogelijkheden.	
• 	 'Oester' van oesterzwam	 tijgermelk | salty fingers | sjalotparels | balsamicorasp VEGAN 	 € 4,50
• 	 Canapé van kletzenbrood	 "Faux gras" | balsamico-duindoorngel | bietencrumble VEGAN 	 € 4,50

Afsluiten met koffie of thee	
• 	 Koffie of thee met luxe friandises	 € 7,50

Prijzen gelden voor ons cateringaanbod in 2026. De prijzen en 

producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen. Alle weergegeven 

prijzen zijn inclusief btw en per persoon, tenzij anders vermeld.

Diner | Lente & Zomer

Lindenhoff
Lindenhoff werkt samen met kleinschalige 
boeren en ambachtelijke makers die kwaliteit 
en herkomst vooropstellen. Via Lindenhoff 
serveren wij burrata van La Burrata, 
ambachtelijk bereid volgens traditionele 
Italiaanse methodes met verse Nederlandse 
buffelmelk. Door korte ketens en zorgvuldige 
verwerking ontstaat een romige, pure smaak, 
met respect voor dier, product en omgeving.

Samenstellen van het menu
Voor het gehele gezelschap serveren wij 
één menu, door u samengesteld op basis 
van de gegeven opties. Voor de gasten met 
allergenen wordt er door onze chef een 
passende vervanging geserveerd.

Omdat wij werken met seizoensgebonden 
producten ontvangt u het definitieve menu 
minimaal 1 maand voor aanvang.
Wij ontvangen dan ook graag de eventuele 
allergenen zodat onze chefs een passend 
menu kunnen voorbereiden.


