
FOOD

Gevarieerd Herfst & Winter menu
Vanaf 30 personen | beschikbaar van 23 september 2026 t/m 20 maart 2027

Drie	gangen		  € 	 56,00
Vier	gangen		  € 	 66,50
Vijf	 gangen		  € 	 74,50

Menu 

Voorgerechten 	
• 	 Knolselderij carpaccio 	 truffelmayonaise | rucola | zongedr. cherry tomaten | krokante kappertjes VEGAN

• 	 Burrata van De Lindenhoff 	 geroosterde biet | walnoten | balsamico | rucola

• 	 Gerookte rib eye		 mosterdcrème | rucola | kapperappel | brioche | cippoline

Tussengerecht 	 (extra gang)	
• 	 Ravioli			   		  pompoen | paddenstoelen | miso botersaus

Tussengerecht	 (extra gang)	
• 	 Spoom	  				    bloedsinaasappel sorbet ijs | munt | cava

Hoofdgerechten	
•  Vis van de dag			  	 pastinaakcrème | seizoensgroenten | beurre noisette	

• 	 Sukade van De Lindenhoff 		  aardappelpuree | seizoensgroenten | jus de veau

• 	 Pulled aubergine		  wortelpuree | spinazie | BBQ crunch | jus vegetable

Dessert	
• 	 Tiramisu trifle			   amaretto | koffie | lange vingers | cacao | mascarponecrème

De producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen.

Wilt u starten met een amuse? Vraag naar de mogelijkheden.	
• 	 Classic steak tartaar		  kwartelei | sriracha-mayo	 € 4,50
• 	 Geroosterde Foccacia		  Parmezaanschuim | basilicumolie	 € 4,50

Afsluiten met koffie of thee	
• 	 Koffie of thee met luxe friandises	 € 7,50

Prijzen gelden voor ons cateringaanbod in 2026. De prijzen en 

producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen. Alle weergegeven 

prijzen zijn inclusief btw en per persoon, tenzij anders vermeld.

Diner | Herfst & Winter

Lindenhoff
Lindenhoff werkt samen met kleinschalige 
boeren en ambachtelijke makers die kwaliteit 
en herkomst vooropstellen. Via Lindenhoff 
serveren wij burrata van La Burrata, 
ambachtelijk bereid volgens traditionele 
Italiaanse methodes met verse Nederlandse 
buffelmelk. Door korte ketens en zorgvuldige 
verwerking ontstaat een romige, pure smaak, 
met respect voor dier, product en omgeving.

Samenstellen van het menu
Voor het gehele gezelschap serveren wij 
één menu, door u samengesteld op basis 
van de gegeven opties. Voor de gasten met 
allergenen wordt er door onze chef een 
passende vervanging geserveerd.

Omdat wij werken met seizoensgebonden 
producten ontvangt u het definitieve menu 
minimaal 1 maand voor aanvang.
Wij ontvangen dan ook graag de eventuele 
allergenen zodat onze chefs een passend 
menu kunnen voorbereiden.


