Diner | Herfst & Winter

Gevarieerd Herfst & Winter menu
Vanaf 30 personen | beschikbaar van 23 september 2026 t/m 20 maart 2027

Drie gangen € 56,00

Vier gangen € 66,50

Vijf gangen € 74,50

Menu

Voorgerechten Lindenhoff
© Knolselderij carpaccio truffelmayonaise | rucola | zongedr. cherry tomaten | krokante kappertjes vecan

¢ Burrata van De Lindenhoff geroosterde biet | walnoten | balsamico | rucola

* Gerookterib eye mosterdcréme | rucola | kapperappel | brioche | cippoline

Tussengerecht (extragang)

* Ravioli pompoen | paddenstoelen | miso botersaus

Tussengerecht (extragang)

© Spoom bloedsinaasappel sorbet ijs | munt | cava

Hoofdgerechten Samenstellen van het menu
¢ Vis van de dag pastinaakcréme | seizoensgroenten | beurre noisette

¢ Sukade van De Lindenhoff aardappelpuree | seizoensgroenten | jus de veau

¢ Pulled aubergine wortelpuree | spinazie | BBQ crunch | jus vegetable

Dessert

¢ Tiramisu trifle amaretto | koffie | lange vingers | cacao | mascarponecréme

De producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen.

Wilt u starten met een amuse? Vraag naar de mogelijkheden.
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¢ Classic steak tartaar kwartelei | sriracha-mayo €4,50
¢ Geroosterde Foccacia Parmezaanschuim | basilicumolie €4,50
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o Koffie of thee met luxe friandises €7,50




