
FOOD

Schaduwmenu
Vanaf 30 personen

Menu 

Onderstaande gerechten kunnen worden gewisseld binnen het gevarieerde menu.

Voorgerechten 	
• 	 Zalm/botervis tompouce 	 bloemkoolcrème | yuzu-parels | kruidenolie | frisée

• 	 Huisgerookte zalm 	 Japanse mayo | wakame | zeewierchips | wasabi-sesam | zoetzure komkommer

• 	 Zeebaars tartaar	 zuurdesemkrokant | passievrucht-tijgermelk | bieslook | frisse cressmix

Onderstaande kan binnen het gevarieerde menu worden gewisseld tegen een meerprijs van € 6,50 p.p.

Hoofdgerechten	
• 	 Tournedos van De Lindenhoff 		 aardappelmousseline | seizoensgroenten | jus de veau		  + € 6,50
• 	 Tournedos van De Lindenhoff 		 pastinaakcrème | seizoensgroenten | jus de veau		  + € 6,50

Amuses

Wilt u wisselen van amuse? Dit zijn  de mogelijkheden.

Amuses
• 	 Blini artisjokcrème		  pastinaakchips | dille VEGAN 	

• 	 Blini zalm				    crème fraîche | oranje foreleitjes

• 	 Blini carpaccio			   truffelroom | krokante kappertjes

• 	 Blini artisjokcrème		  pastinaakchips | dille

• 	 Classic steak tartaar		  kwartelei | sriracha-mayo

• 	 Zeebaars tartaar		  Japanse mayo | wakame | sesam

• 	 Worteltartaar				   basilicum | tomatencrunch VEGAN

• 	 “Oester”zwam			   sjalotparels | salty fingers | tijgermelk VEGAN

• 	 “Faux” gras				    kletzenbrood | duindoorn-gel | balsamicoparels

• 	 Bietenmacaron			   cashewkaas | alfalfa VEGAN

• 	 Hoorntje Tête de Moine		 zoete aardappelcrème | Ardense uiencompote

• 	 Hoorntje zalmmousse		  crème fraîche | tobiko

• 	 Hoorntje geitenkaascrème		 bacon crumble VEGA

• 	 Hoorntje geslagen feta		  geroosterde paprika | balsamicoparels VEGA

• 	 Geroosterde focaccia parmezaan		 Parmezaanschuim | basilicumolie VEGA

• 	 Geroosterde focaccia	 avocado		  avocadocrème | garnalen | sesam

• 	 Geroosterde focaccia makreel		  makreelrilette | Granny Smith-gel	

	

Prijzen gelden voor ons cateringaanbod in 2026. De prijzen en 

producten zijn onder voorbehoud van wijzigingen. Alle weergegeven 

prijzen zijn inclusief btw en per persoon, tenzij anders vermeld.

Diner | Schaduwmenu

Samenstellen van het menu
Voor het gehele gezelschap serveren wij 
één menu, door u samengesteld op basis 
van de gegeven opties. Voor de gasten met 
allergenen wordt er door onze chef een 
passende vervanging geserveerd.

Omdat wij werken met seizoensgebonden 
producten ontvangt u het definitieve menu 
minimaal 1 maand voor aanvang.
Wij ontvangen dan ook graag de eventuele 
allergenen zodat onze chefs een passend 
menu kunnen voorbereiden.


